
Herr Kächele – Schwäbisches für Schleckige
Gänsheidestraße 52, 70184 Stuttgart 
Infos unter www.herr-kaechele.de

Telefon: 0711 26 84 48 20
E-Mail:	 catering@herr-kaechele.de

Eventlocation
Gerne können Sie (ohne Locationgebühren) in unserer Vinothek/Eventlocation  

in Stuttgarter Halbhöhenlage (Gerokstraße 12, 70188 Stuttgart) feiern.

oder

Außer-Haus-Catering
Gerne catern wir Ihre Feier von der Maultasche bis zum Viergängemenü.

Stand Mai 2026

Bankettmappe
Feier & Event



ProDukte
Frisch, modern und schnell zubereitet – nach Omas geheimem 
Sonntagsrezept.

Herr Kächele-Produkte sind Klassiker in Oma-Qualität. Ganz ohne 
fiese Inhaltsstoffe und Geschmacksverstärker, dafür mit jeder 
Menge guter Zutaten vernünftigen Ursprungs.

Catering
Planen Sie eine unvergessliche Firmenfeier, ein beeindruckendes 
Messe-Event oder ein gemütliches Familienfest? Dann planen Sie 
mit uns. Wir sind Ihr perfekter Partner für erstklassiges Catering 
und verwandeln Ihr Event in ein kulinarisches Highlight. Ob feine 
Maultaschen to go oder ein stilvolles Vier-Gänge-Menü – wir 
setzen Ihre Wünsche individuell um, immer mit Liebe zum Detail. 
Zum Produkt. Zur Region.

Eventlocation
Ob Firmenfeier, Geburtstag oder Hochzeit – unsere Vinothek in 
Stuttgarts Halbhöhenlage bietet den perfekten Rahmen für unver- 
gessliche Momente. Genießen Sie edle Tropfen direkt aus den 
Fässern zum Selbstzapfen, entspannen Sie an der Weinbar und 
lassen Sie sich von einem köstlichen Buffet verwöhnen. Mit stil-
vollem Ambiente, flexibler Raumgestaltung und modernster 
Ausstattung schaffen wir den passenden Rahmen für individuelle 
Events von gemütlich bis extravagant.

Kochkurse
Wie werden schwäbische Maultaschen traditionell zubereitet? 
Und kann ich das selbst? Na klar! 

Bei einem Maultaschen-Kochkurs von Herr Kächele erfahren Sie 
alle Geheimnisse der perfekten Maultaschenherstellung und ver-
suchen sich im Füllen, Wickeln – und anschließenden Genießen. 
Beschenken Sie sich selbst, einen Freund, kommen Sie als Gruppe 
– wir freuen uns auf Sie.

Der perfekte 
Teamevent !



38,50 € p.P. 

Getränkepauschale (Außer-Haus-Catering oder in der Vinothek)

Alkoholfreie Getränke
 �Stuggi Schorle von Christoph Schützinger aus heimischem Streuobst 

Apfel naturtrüb / Rhabarber / Johannisbeere

 Südkola aus Bietigheim

 Zitronenstolz Bio-Limonade

 Mineralwasser spritzig (Wildbadquelle)

 Tafelwasser still

Weine weiß, rosé, rot (nach Wahl)

 Cannstatter Zuckerle Riesling trocken

 Grauburgunder trocken und kräftig aus dem Barriquefass

 Cannstatter Zuckerle Trollinger Weißherbst erfrischend leicht

 Cannstatter Zuckerle Trollinger halbtrocken leicht erfrischend

 Cannstatter Zuckerle Lemberger trocken

Bier
 Käpsele Stuttgarter Hofbräu

 Radler Naturtrüb Stuttgarter Hofbräu

 Herrenpils Stuttgarter Hofbräu

 Stuttgarter Hofbräu – Kristall/Hell

 Clausthaler Alkoholfrei

In unserer VInothek
 �Hauswein Württemberger Qualitätswein (rot, rosé, weiß)  

zum Selbstzapfen aus dem Fass

	 oder
 �Getränkepauschale s. u. (für 4 Stunden)

19,50 € p.P. 

38,50 € p.P. 



Kaffee unD Kuchen
 1 Stück Kuchen der Saison

 Frischer Filterkaffee 09,00 € p.P. 

10,50 € p.P.

Winzersekt-empfang
 �Riesling Sekt Brut Weingut Warth

�feine Zitronen- und Apfelnoten elegante Säure

 �PriSecco alkoholfrei

 �Orangensaft

 Salzgebäck



MENÜVORSCHLÄGE
für Sie

KLASSISCH SCHWÄBISCH
 �Frischer Ackersalat, Tomatensalat, Gurkensalat  

und Karottensalat mit cremiger Soße

 �handgemachte Herr Kächele Maultaschen  
klassisch/ vegetarisch/ vegan 
geschmälzt mit frischem Kartoffelsalat

	 oder
	 Linsen und Spätzle aus Bio-Ei, mit Saitenwürstle

 Obstsalat und Vanilleeis 29,50 € p.P. 

49,50 € p.P.

Maultaschen-Variation
 Salatbüffet mit verschiedenen Salaten und Soßen

 Kartoffelsalat

 �Rinderbrühe mit handgemachten Herr Kächele  
Suppen-Maultaschen

 �Gemüsebrühe mit handgemachten Herr Kächele  
vegetarischen Suppen-Maultäschle

 handgemachte Herr Kächele Maultaschen geschmälzt (klassisch)

 �handgemachte vegetarische Herr Kächele Maultaschen  
mit Pesto oder Tomaten-Sugo (auf Wunsch vegan)

 �handgemachte Herr Kächele Steinpilz-Maultaschen  
auf Blattspinat mit Salbeibutter

 frisch geröstete Herr Kächele Maultaschen mit Bio-Ei

 Obstsalat und Vanilleeis



HERR KÄCHELE IN ITALIEN
 Rucola Salat, Tomatensalat

 Balsamico-Salatsoße

 Antipasti Gemüse

 Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum

 mediterrane Gemüsesuppe der Saison

 Pasta mit Basilikum Pesto und Pecorino Romano

 Pasta mit Rindfleischstreifen oder Hähnchenbrustfiletstreifen

 Panna Cotta mit Fruchtspiegel 59,50 € p.P.

69,50 € p.P.

„Herzog EberharD im Bart“
 Salatbüffet mit Ackersalat, Tomatensalat & Karottensalat

 frische Gemüsesuppe der Saison

 Sauerbraten oder Rindsrouladen mit Rotweinsoße

 �verschiedene Gemüse, Spätzle aus Bio-Ei &  
handgemachte Semmelknödel

 �handgemachte Herr Kächele Steinpilz-Maultaschen  
auf Blattspinat mit Salbeibutter

 Rote Grütze oder Blechkuchen

SCHWÄBISCHE SCHLEMMERGLÄSCHEN
 �verschiedene gemischte Salate in Gläschen

 �Tomate-Mozzarella in Gläschen

 �mediterran-schwäbische Tapas in Gläschen, zum Beispiel
	 – Cocktail Steinpilz-Maultäschle auf Blattspinat
	 – Cocktail Maultäschle klassisch auf Kartoffelsalat
	 – schwäbische Gazpacho
	 – Gemüserisotto
	 – Brotsalat

Dessert
 �zwei verschiedene Sorten im Gläschen 59,00 € p.P.



Brunch/Frühstück
 frische Eierspeisen

 �reichhaltige Auswahl an Brötchen, Brot, Crossants, Brezeln  
frisch vom Bäcker

 �reichhaltiges Buffet mit verschiedenem Käse, Wurst, Schinken, 
Lachs mit verschiedenen Soßen und Obst

 Wasser, Orangensaft, Filterkaffee

auf Wunsch 
vegetarisch/
vegan

39,00 € p.P.



ab 30 bis max. 
100 Personen

59,00 € p.P.

*Kochkurs in einer von Ihnen gewählten Location auf Anfrage.

Herr-Kächele Maultaschen-Kochkurs
 tolles Team-Event

 Kochkurs in 6-er Gruppen (klassisch und vegetarisch)

 �Anleitung durch erfahrene Ausbilderin mit  
Anekdoten und Erfahrungen

 Equipment

 Kartoffelsalat

 Softgetränke

 Dauer ca. 1-2 Stunden, dann gemeinsames Genießen

 �Wein kann in der Vinothek selbst gezapft werden  
(Aufpreis 19,50 €)

Jetzt Feier auf unserer Webseite 
per Formular anfragen

www.herr-kaechele.de/catering

E-Mail: catering@herr-kaechele.de

Telefon: 0160 98 19 86 67



Weihnachten
 Salatbuffet mit vier verschiedenen Salaten

 frische Maroni-Suppe mit Zimt

 �Rinderroulade in Rotweinsoße mit Rotkraut, Spätzle  
aus Bio-Ei und handgemachten Semmelknödeln

 �handgemachte Steinpilzmaultaschen auf Blattspinat  
an Salbeibutter

 Lebkuchen-Parfait 69,00 € p.P.



Ihre Eventlocation für schwäbischen Genuss
In exponierter Halbhöhenlage Stuttgarts, direkt an der U15-Haltestelle 
Heidehofstraße, befindet sich unsere Vinothek – in einem architektonisch 
markanten Solitär aus dem Jahr 1955, geplant von Professor Leonhardt, dem 
Erbauer des Stuttgarter Fernsehturms.

Die Räumlichkeiten bieten bei Maximalbestuhlung Platz für bis zu 105 Per-
sonen im Innenbereich sowie zusätzliche 30 Sitzplätze auf der Terrasse 
– ideal für Business-Events, Team-Meetings, Produktpräsentationen oder 
Firmen- und Familienfeiern. 

Eine auf den Raum angepasste professionelle Ton- und Lichtanlage ermög-
licht sowohl Vorträge mit glasklarem Ton als auch ausgelassene Abende mit 
Musik und Tanz.

Unsere Weinbar bietet ausgesuchte schwäbische Weine – vom Tafelwein bis 
zur Spitzenlage – in stilvollem Ambiente. Ein besonderes Highlight unserer 
Vinothek: Zapfen Sie unseren hochwertigen Württemberger Hauswein 
(weiß, rosé und rot) aus originalen Weinfässern. Bei entsprechender Bu-
chung ist das Selbstzapfen direkt vom Fass im Buffetpreis enthalten –  
ein echtes Erlebnis mit Seltenheitswert, das Ihre Gäste so schnell nicht  
vergessen werden.

Kulinarisch erwartet Sie schwäbische Küche in Omaqualität, stilvoll präsen-
tiert in moderner Buffetform und frisch zubereitet mit regionalen Zutaten.

Sie haben Lust auf Selberkochen? In unseren Kochkursen für Gruppen zei-
gen wir, wie man echte Maultaschen und andere schwäbische Spezialitäten 
selbst herstellt – unter professioneller Anleitung. Ein besonderes Teame-
vent mit Erinnerungswert, perfekt für Firmenveranstaltungen oder private 
Gruppen.

Übrigens: Bei uns parken Sie auf fünf eigenen sowie zahlreichen öffentlichen 
Parkplätzen.

Gerokstrasse 12
70188 Stuttgart

Eventlocation

Jetzt anfragen unter  
catering@herr-kaechele.de



Gastraum

weinBar

Terrasse

Küche

Ausstattung:
Vollküche, Soundanlage, Lichtanlage,  
DJ-Pult, Weinbar, Weinfässer zum Selbst- 
zapfen, Terrasse, Stellplätze
Haltestelle Heidehofstraße (U15) vor der Tür

Bestuhlungsmöglichkeiten:
Sitzplätze Innenbereich: 105 Personen, 
Sitzplätze Terrasse: 30 Personen

Gerokstrasse
Grundriss



Die Uhlandshöhe verbindet Natur, Geschichte und Freizeit und bietet einen schönen Blick über die Stadt. 
Sie ist ein echter Geheimtipp in Stuttgart - 1862 vom Verschönerungsverein als Parkanlage angelegt, ist sie 
heute ein beliebter Ort zur Erholung mit herrlichem Blick über Stuttgart und bis ins Remstal 

Auf der Uhlandshöhe befinden sich die traditionsreiche Sternwarte Stuttgart, Spazierwege, ein Spiel-
platz und eine herrliche Aussichtsplattform. Ein besonderes Freizeitangebot ist der bereits 1962 angelegte 
und gerade neu charmant renovierte Minigolfplatz, der seit 1962 besteht. Mit 18 Bahnen im Retro-Stil liegt 
er idyllisch im Grünen und ist ein beliebtes Ziel für Familien und Ausflügler.

Sie erreichen die Uhlandshöhe von unserer Vinothek (und von der U-Bahn Haltestelle Heidehofstraße) über 
einen herrlichen Spaziergang (bergauf) in etwa 10 Minuten.

Sternwarte StuttgartMinigolfplatz

Aussichtsplattform Spielplatz

Ausflugsziele – UhlanDshöhe

4

2

3

1

1

3

2

4

Gerokstraße 12

zu Fuß 10 min 
(bergauf)

Heidehofstraße



Sie planen eine Firmenveranstaltung? Eine Messe? Ein Familienfest?
Dann sollten wir uns kennenlernen! 

Geht einfach, immer, überall !

Imbisswagen

Event-Equipment

Maultaschen-FahrraD 250,00 €

400,00 €


